
11.50€

MENU DES CHAMPS

28,80€

ou

ou

ou

ou

CARPACCIO DE SAUMON MARINÉ

SALADE DE LA FERME

OEUF PARFAIT, CRÈME

TRUFFÉE

CONFIT DE CANARD DU PÉRIGORD IGP 

Jus réduit et ses pommes grenailles

RISOTTO DU MOMENT

POISSON DU JOUR 

CRÈME PISTACHE

BRIE DE MEAUX AOP À LA TRUFFE

MOELLEUX AU CHOCOLAT

Chantilly et sa sauce au caramel beurre salé

ou

ou

BOISSON NON COMPRISE

1/4/6/8/14

6/4/5/13/11

6/1/8/5

6

6/11/13/8

11/4

9/12/13/5/11

FOIE GRAS DE CANARD DU PÉRIGORD
IGP MAISON

(Mi-cuit au cognac, pain d'épices maison et son chutney maison)
4/8/6/5

supp.3.80€

POISSON DU MARCHÉ
Risotto crémeux au parmesan et ses légumes de

saison

RISOTTO DU MOMENT

3/9/6

au pesto et parmesan, avec ses frites maison et

sa salade 11/8/5

1.ARACHIDE / 2. CÉLERI / 3. CRUSTACÉ / 4. GLUTEN / 5. FRUITS À COQUE / 6. LAIT / 7. LUPIN / 8. ŒUF / 9. POISSON / 10.MOLLUSQUES / 11. MOUTARDE / 12. SÉSAME / 13. SOJA / 14.SULFITES

REPAS DE GROUPE, SÉMINAIRE,
ANNIVERSAIRE, MARIAGE,
BAPTÊME ET BIEN PLUS DE 10 À
300 PERSONNES

LES ORIGINES DE NOS VIANDES SONT À VOTRE DISPOSITION AU RESTAURANT Menu enfant disponible sur demande à 12,90 € BOISSON NON COMPRISE

NOS PLATS

SOURIS D'AGNEAU CONFITE
(Jus corsé et son écrasé de pommes de

terre à l'huile de truffe)

POULET RÔTI DES LANDES
(Pommes de terre grenailles persillées, échalotes confites)

MAGRET DE CANARD IGP DU PÉRIGORD

(Crémeux de patate douce, légumes croquants et sa sauce

au fruit rouge)

CÔTE DE BŒUF MATURÉE AU POIDS
Selon l'arrivage, sauce bleue et oignon confit avec

frites et salade. (Voir l'ardoise)

PIÈCE DE BOEUF (ENV. 300G) 
(Selon l'arrivage, sauce bleue et oignon confit avec

frites et salade) (Voir l'ardoise)

27,80€

17,80€

26,80€

9.10€/100g

28,80€

23,80€

19,80€

4

BURGER DE LA FERME
(Pain de notre boulanger, effiloché de canard du

Périgord, pickles d'oignon, sauce cheddar)

22,00€4/11/12

11/6/4

CONFIT DE CANARD DU PÉRIGORD IGP 16,80€6

(Pomme de terre grenaille persillée et oignon

confit)

6/4

6/4

11/6/4

TARTARE DE BŒUF CHAROLAISE À L’ITALIENNE 18,80€

TARTARE DE BŒUF CHAROLAISE AU COUTEAU
avec ses frites maison et sa salade

17,80€
11/8

12,80€

LA FRAÎCHEUR DU JARDIN
(Burrata, melon, concombre, framboise, pastèque, courgette,
tomate, avec sa vinaigrette acidulée et sésame grillé)

19.80€

DU PÉRIGORD À LA FERME

(Foie gras mi-cuit et magret séché du Périgord maison,
gésiers de volaille)

21.50€

NOS SALADES

12/13/11/6

11/4

17,50€

12,50€

14,50€

FOIE GRAS DE CANARD DU PÉRIGORD
IGP MAISON

CAMEMBERT RÔTI AU MIEL

CARPACCIO DE SAUMON MARINÉ

ŒUF PARFAIT À 64 °C

(Mi-cuit au cognac, pain d'épices maison et son chutney maison)

(Marinade sésame et noisette, gingembre, citron
vert, goutte de wasabi)

(Crème truffée et sa sauce vierge au magret séché)

4/8/6/5

4/6/11

9/12/13/5/11

6/11/13/8

LE BEEHHH DANS SON JARDIN

(croustillant de BEEHHH (chèvre) au miel, noix et
crudités avec son émulsion de chèvre)

19,80€4/8/6/5

LA CÉSAR CROUSTILLANT 
(la romaine, poulet croustillant, sauce césar maison,
tomate, pickles, œuf parfait)

19,80€4/6/8/9/11

NOS ENTRÉES

12,90€LE CEVICHE 

(Condiment acidule, gingembre, citron, oignon cébette,
soja, pickles, poisson du moment)

9/13/12

NOS DESSERTS

LA FRAISE 
(Ganache montée vanille brunoise de fraise au basilic, cœur
coulant fruit rouge, sorbet fraise basilic maison)

BRIE DE MEAUX AOP À LA TRUFFE 09,80€

CRÈME PISTACHE

10.50€

LA COUPE GLACÉE MAISON DU MOMENT 

(Crème de mascarpone truffée et ses toasts)

LA FAMEUSE

08,90€

08,50€

6/4/5/13/11

6/1/8/5

6/4/5/8
(Brioche façon pain perdu, ganache montée vanille citron
vert coulis de fruits rouges maison)

6/5

IRISH / CARIBBEAN / FRENCH COFFEE 10,80€
Boisson alcoolisée (non disponible en version sans alcool)
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